
Program konferencji 

,,Produkt tradycyjny wysokiej jakości - skracanie łańcucha 
dostaw żywności z gospodarstwa do konsumenta” 

Odbywająca się w ramach cyklu konferencji z zakresu  

 „Żywność- produkt tradycyjny, regionalny i  lokalny” 

15 października 2014 r. 

Kompleks sportowo-rekreacyjny, Kowala 103 

09:30 – 10:00 Rejestracja uczestników, serwis kawowy 

10:00 – 10:15 
Powitanie uczestników, przedstawienie programu  
Przedstawiciel  MODR 

10:15 – 11:15 

Tradycyjne wędzenie -charakterystyka procesu wędzenia, metody, rola i właściwości 
dymu wędzarniczego, dobór surowca wytwarzającego dym 
Prof. dr hab. Andrzej Pisula  (Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie) 

11:15 - 12:00 

Przykłady rozwiązań konstrukcyjnych tradycyjnej wędzarni w zakładach małej 
zdolności produkcyjnej MLO 
Prof. dr hab. Andrzej Pisula  (Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie) 

12:00 – 12:15 Dyskusja 

12:15 – 12:30 Przerwa kawowa 

12:30 – 13:15 

Wymagania higieniczno- sanitarne dotyczące produkcji pierwotnej i przetwórstwa 
produktów tradycyjnych 
Prof. dr hab. Andrzej Pisula  (Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie) 

13:15 – 14:00 

Ocena ryzyka występowania węglowodorów aromatycznych w żywności pochodzenia 
zwierzęcego poddanej procesowi wędzenia- przepisy dot. najwyższych 
dopuszczalnych poziomów WWA w środkach spożywczych  
Przedstawiciel Powiatowego Inspektoratu Weterynarii  

14:00 – 14:15 Dyskusja 

14:15 – 14:45  
Produkt tradycyjny,  regionalny  i lokalny - dobre praktyki  
Rolnicy i producenci 

14:45 – 15:15 Obiad 

 

 

 

 

 

„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa inwestująca w obszary wiejskie.” 

Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Pomocy Technicznej Programu Rozwoju 

Obszarów Wiejskich na lata 2007-2013 

Instytucja Zarządzająca Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2007-2013  

– Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi 

 


