
 
 

 

DZIEŃ I 

1200-1230 Powitanie uczestników, przedstawienie programu – serwis kawowy 

1230-1330 Sesja wykładowa „Polskie rozwiązania w sprzedaży bezpośredniej  
z gospodarstwa” 

1330-1430 Obiad 

1430-1830 Warsztaty z zakresu wytwarzania wędlin. 

1830 Zakwaterowanie. Kolacja. 

DZIEŃ II 

800-900 Śniadanie 

 
 
900-1015 

 

 

 

Grupa A 
Warsztaty z zakresu 
przetwórstwa mleka – 
wytwarzanie serów 
podpuszczkowych. 

 
 
900-1015 

 

 

 

 

Grupa B 
Sesja wykładowa „Przetwórstwo 
surowców rolnych w ramach 
RHD, produkcja pierwotna oraz 
sprzedaż bezpośrednia  
i dostawy bezpośrednie”. 

1015-1045 Przerwa - serwis kawowy 

1045-1200 

 
Warsztaty z zakresu 
przetwórstwa mleka – 
wytwarzanie serów 
podpuszczkowych. 

1045-1200 

 
Sesja wykładowa „Podstawy 
pszczelarstwa” oraz zwiedzanie 
pasieki. 
 

1200-1300 Obiad 

 
 
1300-1415 

 

 

 

 

Grupa A 
Sesja wykładowa 
„Przetwórstwo surowców 
rolnych w ramach RHD, 
produkcja pierwotna oraz 
sprzedaż bezpośrednia  
i dostawy bezpośrednie”. 

 
 
1300-1600 

 

 

 

Grupa B 
Warsztaty z zakresu 
przetwórstwa mleka – 
wytwarzanie serów 
podpuszczkowych. 
 

1415-1445 Przerwa - serwis kawowy 1415-1445 Przerwa - serwis kawowy 

1445-1600 Sesja wykładowa „Podstawy 1445-1600 Warsztaty z zakresu 

PROGRAM WYJAZDU STUDYJNEGO 
Organizowanego w ramach operacji: „Przetwórstwo jako innowacyjny sposób na poprawę dochodowości 

gospodarstw rolnych” realizowanej w ramach Planu Operacyjnego KSOW na lata  

2020-2021 w zakresie Sieci na rzecz innowacji w rolnictwie i na obszarach wiejskich 



 
 

 

 pszczelarstwa” oraz 
zwiedzanie pasieki. 

 przetwórstwa mleka – 
wytwarzanie serów 
podpuszczkowych. 

1630-1830 Warsztaty z zakresu przetwórstwa owoców – wytwarzanie soków. 

1900 Kolacja 

DZIEŃ III 

800-900 Śniadanie 

1000-1200 Wizyta w serowarni  

1300-1400 Wizyta w masarni  

1430-1530 Obiad 


